Uniloares

B&J's Peanut Butter Cup 465ml
Ingrédients

Créme glacée au beurre de cacahuéte avec des morceaux de pate au beurre de
cacahuéte cacaotés.
eau, CREME (21%), sucre, LAIT concentre ecreme, cacahuete (ARACHIDES) (9%),
huiles végétaleq (coco, colza soja), jaune d' IEZ)EUF1 farine dARACHIDE, LAIT en
poudre ecreme, LAIT en poudre entier, cacao maigre en poudre, sel, arome
naturel de vanille, emulsifiant (lécithine de SOJA), stabilisants (gomme guar,
carraghénanes). Peut contenir : gluten. 'ceufs de poules élevées en plein air. >
Sucre, cacao, vanille : issus du commerce equitable Fairtrade dans le respect du
bilan de masse (18% du poids total)(F).

Allergy Information: peut contenir du gluten

Ingrediénten

Pindakaasroomijs met stukjes pindakaas omhuld met cacaofantasie.

Water, ROOM (21%), suiker, gecondenseerde magere MELK, PINDA (9%),
plantaardige olién (kokos, raapzaad, soja), EIGEEL', PINDABLOEM, magere
MELKPOEDER, volle MELKPOEDER, magere cacaopoeder, zout, natuurlijk
vanille-aroma, emulgator (SOJALECITHINE), stabilisatoren (guargom, carrageen).
Kan gluten bevatten. >Suiker, cacao, vanille: onder Fa|rtrade voorwaarden
ingekocht volgens het mass balance principe, totaal 18%F. 'Van vrije
uitloopeieren. Past in een vegetarisch dieet. FVisit info.fairtrade.net/sourcing

Allergie informatie: Kan gluten bevatten

Per Per' %"

Ernahrungsinformation /
Valeurs nutritionnelles / 100g | 100ml | Per
Voedingswaarden =i i
jj Enerle S0k | 280kca | 4%
| Fett / Matiéres grasses / Vetten 21g | 199 | 27%
davon gesattigte Fettsduren / dont safurées / waarvan verzadigde | 12g | 11g [ 55%
Kohlenhydrate / Glucides / Koolhydraten 24g | 22g | 8%
davon Zucker / dont sucres / waarvan suikers| 23g | 21g | 23%
Eiweiss / Protéines / Eiwitten 659 | 599 [ 12%
Salz / Sel / Zout 0449]040g| 7%

*% der Referenzmenge fiir einen durchschnittiichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal) / *% d'Apport
de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal) / '% van Referentie-inname van een
gemiddelde volwassene (8400kJ/2000kcal). *2x C = 100ml = 91g, 465ml =45 x (X C”)




