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Hamburguers de Boeuf surgélé

1. NOM COMMERCIAL

2. MARK

TOPGEL

3. INGRÉDIENTS

Bœuf (50%), eau, protéines de soja, huile de tournesol, fibre de pois, sel, ail et épices.

4. CARACTERISTIQUES

Nom Cientifique -

Origine -

Zone de Capture -

Engin de pêche -

5. SPÉCIFICATIONS MICROBIOLOGIQUES ET CHIMIQUES

<= 10^2 ufc/gEscherichia coli

Négatif à 25gSalmonella spp

<= 10^2 ufc/gStaphyloccoccus Coagulase positiva

Vibio parahemolyticus

Mercure

Cadmium

Plomb

Histamine

ABVT

6. DECLARATION NUTRITIONNELLE
Pour 100g de produit:

Énergie 648kJ/155Kcal

Graisses totales 8,8g

Acides gras saturés 3,5g

Glucides 3,6g

Sucres 0,4g

Protéines 15g
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6. DECLARATION NUTRITIONNELLE

Sel 1,3g

7. ALLERGEN

Peut contenir des traces de gluten, œufs, poisson, crustacés, moutarde, lait (y compris lactose), graines de sésame, sulfites
et céleri

8. DATE DE VALIDITE

12 mois après la date de congélation

9. EMBALLAGE

Emballage Primaire - Poids Net 0,300Kg

Emballage Primaire - Poids Net Égoutté -

Emballage Primaire - Dimension

Emballage Primaire - EAN 5603129060266

Emballage Secondaire - Poids Net 3,6Kg

Emballage Secondaire - Poids Net Égoutté -

Emballage Secondaire - Dimensions 300x205x105

Emballage Secondaire - EAN 5603129060266

Cartons/Palette 100

10. APPLICATION

Conditions de stockage Stocker au-dessous de -18 ° C

Préparer Laissez-le décongeler lentement dans un environnement frais.

Ne pas recongeler après le début du processus de décongélation.

Confirmez avant de consommer pour atteindre le centre du produit à 65ºC.

Consommateur cible Population en général, sauf les personnes sensibles aux allergènes.

11. ETIQUETAGE

Nom comercial
Présentation du produit
Date de durabilité minimale
Date de congelation
Identification du lot
Poids net égoutté
Les conditions de stockage
Conditions generals D´utilisation
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