Licken

Golden Toast HBO Meisterbrotchen - Hafer ZL Stand. 480 g

Haferkleingeback, vorgebacken, zum Fertigbacken

» Die kernigen, vollwertigen Haferbrotchen sind nur eine Variante der drei unwiderstehlichen Meisterbrotchen von GOLDEN

TOAST.

»  Abauf's Blech und fix die Brotchen aufbacken. Luftig, leicht und lecker, sind sie ideal sowohl fiirs siiRe als auch fiirs herzhafte

Frihstlick.

> Sonnenblumenkerne in der Krume, Kiirbiskerne und Hafer auf der Kruste.
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Zusatzinformationen

e Backofen vorheizen (Umluft 180°C, Ober- und Unterhitze
200°C). Die Produkte aus dem Beutel nehmen, ggf. leicht mit
Wasser befeuchten, auf den Rost legen und in den Ofen
schieben. Je nach Ofentyp und gewiinschter Braunung ca. 10-
12 Minuten backen. Ohne Vorheizen verlangert sich die
Backzeit um 5 Minuten.

e Trocken lagern. Vor Warme schutzen.

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, 16 % Haferflocken, 2 %
Sonnenblumenkerne, 1 % Kirbiskerne, Salz,
Gerstenmalzextrakt, Invertzuckersirup, Hefe, Malzmehl (Gerste,
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pro 100g Pro Portion* %/Portion**

Energie

Fett

davon gesattigte Fettséauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil3

Salz

* Portion ca. 80 g

1.089 kJ 871 kJ 10 %
258 kcal 206 kcal
349 2,79 4%
0,59 0,49 2%
46,29 37,09 14 %
45¢9 3,69 4%
409 3,29 -
8,60 699 14 %
1,309 1,049 17 %

** 06 des Richtwertes fur die Tageszufuhr, basierend auf der Referenzmenge fiir einen
durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal)

Artikelnummer:
Restlaufzeit:
Stiick / Kiste:

5126
30 Tage (inkl. Anlieferungstag)
12

Weizen), Dextrose, Zucker, Stabilisator: Guarkernmehl; Lagen / Palette: 7

Weizengriel3, Saureregulator: Natriumacetate; Aroma, Alkohol. Palettenfaktor Europalette: 28

Unter Schutzatmosphére verpackt. Mafe in mm (LxBxH)

Kann Spuren von Soja, Milch, Senf und Sesam enthalten. Produkt: 90x90x50
Einzelpackung: 360x270x80
Transportverpackung: 600x390x253
GTIN: 4009249051268
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