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IT - PICCOLO BIANCO 17CM 85G SURGELATO
Ingredienti: farina di frumento, acqua, lievito, sale iodizzato, glutine di frumento, farina di
framento Lrasformata i malto, agente di trattamento della faring (£300), olio di colza Pu

contencr traooo di: somi di sesamo
Dogo lo scongelamento (/- 15 min) Dainformate a 4/« 185°C per +/+ 15 min

PT - PICCOLO BRANCA 17CM 85G ULTRACONGELADO
Ingredicntes: farinha de trigo, dgus, levedura, sl iodado, glaten de trigo, fannha de trigo
maltada, agente de tratamento de farina (1£300), dlco de colza. Pode conler tragas de: semenies

e sésamo.
Apds a descangelacio (1/- 15 min) Leve a0 fomo at/- 185°C por H-15 min
ES - PANECILLO 17CM 85G ULTRACONGELADO

Ingrodientes: haring de trigo, 0gua, levadura, ! yodada, ghuten & trigo, harina de trigo
malicada, agente tratante de la harina (£300), nceite de oolza. Puade confener trazas do; seomllas

de sésamo
Después de la descongelacion (1 15 min). Homee o 4/- 185°C a +/- |5 min

s sz g (6,8 KQ)

Lantmarneen Uribake Londezed Npeorheidzatraat 3, 1640 Londerzee - +32{0) 82 31 59 00

NL - PICCOLO WIT 17CM 85G DIEPVRIES

Ingredicnien: tarweblocn, weter, g3, gejodeerd zoul,
(arwegluten, gemout (arwenzel, meelverbeteraar (E300),
Koolzadolic. Kan sporen bevatien van. scsamzad

Na ontdooien (+/- 15 min). Bakken bij /- 185°C gedurende
115 min

FR - PETIT PAIN WHITE 17CM 85G SURGELE
[grédicats: Farine e froment, e, kv, wel 1006, plusen de bk,
acine dhe blé malid, et de irafoment de o faeine (E300), huile
o colza. Peut contenir des truces de: proines di sésame

Apets déconptlation (1/- 15 men. Cuiee & H- 185°C pendhant 1/

Hewne My Rt

POFOREL04D

15 min, im

OF - BAGUETTEBROTCHEN WEIS 11CH 850 TEFGFROREN b07/11/14/10/40/ IO

Iy v bnan H rds A &
ot b Mo bt b ke

or
Zutaten: Weizenmeh!, Wasser, Hefe, Jodiertes Salz, ey
Wetrghien, Wezenolz, Nblbchndhagantel — mmesszcmnene 1 1 2015

(sl i e et S 211 60000

Nach dem Auflauen (- 15 min). Backen auf +/- 185°C fur
e 1S min
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