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IT - BAGUETTE BIANCA 57CM 270G SURGELATO

Ingredienti: farina di framento, acqua, fievito, sale fodizzato, glutine di frumento, farina di
framento trasformats in malto, agente di tttamento dolla farina (E300), olio di colza. Pud

contenere Lraooe di; semi di sesamo
Dopo lo scongelamento (- 15 min). Da infornare 8 +- 185 °C per +- 18 min

PT - BAGUETTE BRANCO 57CM 270G ULTRACONGELADO
Ingredientes: farinha de trigo, dgus, levodura, sal iodado, pliten de trigo, farinha de trigo
maltada, agente de tratamento de farinha (E300), dbeo de cokza. Pode conter tragas do: sementes

de sésamo
Apds a descangelagio (+/- 15 min). Leve ao forno /- 185°C pot +/- 18 min

ES - BAGUETTE 57CM ULTRACONGELADO

Ingredientes: harina de trigo, 018, levadura, sal yodads, gluten de trigo, barina de trigo
malteada, agente tratante d¢ |4 harina (E300), aceite de colza. Puede contener trazas de; semillas

de sésamo
Despuds de la descongelacidn ( 1+ 15 min). Homee a +/- 185°C a - 18 min

s e e 98 (7,56 KQ)
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NL - STOKBROOD WIT 57CM 270G DIEPVRIES
[mgredidnten: tarwebloem, water, gist, gejodoerd zoul,
tarwegluten, gemout tarwaned, meoclverbetersar (E300),
koolzasdolic Kan sporen bevatten van: sesomzaad

Na ontdooien (+/- 15 min). Bakken bij +/- 185 b ¥
gedurcnde 4/« 18 min

FR - BAGUETTE BLANCHE 57CM 270G SURGELE
Ingridicnts: arine de froment, i, levure, sl odé, gluten de bie,
{arine do b nals, agent e irmitement d la (o (E300), hule
e colza Peut cootenir s trmecs de: groines de sosame

Aprés diéoonglation (- 15 win) Cuire b H- 185 °C pendant ¥/-
1K min

DE - BAGUETTE WEISS §7CM 270G TIEFGEFROREN
Zutaten: Werzenmeh), Wasscr, Hele, Jodiertes Salz,
Weizengluten, Weizenmalxmehl, Mehibehand lungsmitiel
(300), Rapsol. Kann Sputen enthalien von: Sesamsamen
Nach dem Auftaven (+/- 15 min). Backen auf +/- 185 °C fiur
- 18 min
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