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[T - PICCOLO INTEGRALE 17CM 85G SURGELATO

[ngredhenti: farina di framento, 3oqud, Crusea di framento, licvito, ghutine di framento, salc
iodizzato, farina di malto (erze), agente di trattamento della farina (£300), olio di colza. Pud
contenere Lracoo di; ate, soia, sei di sesamo,

Dopa o scongelamento (1/- 15 min). Da infornare o /- 185°C per +- 18 min

PT - PICCOLO ESCURA/TRIGO 17¢m 859 ULTRACONGELADO
Ingredientes. fcinha e trigo, agua, arclo de trigo, levedurs, giten de trigo,sul iodado, farinhw
de malte de cevada, agente de tratamento do farinba (E300), dleo de colza, Pode conter ragas de:
[eite, soja, sementes de sésamo

Apds a descangelagio (+/- 15 min) Leve 1o formo at/- 185°C por +/- 18 min

ES - MEDIA BAGUETTE INTEGRAL 17CM 856 ULTRACONGELADO
Ingredientes: harina de trigo, agua, salvado de trigo, levadura, gluten de trigo, sal yoduda,
harina d malts (cebada), agente tratante de Ia harina (F300), aceite de colza. Poade contenee
teazns de: loche, soja, senmillas de sésamo.

Despos de la descongelacion (/- 15 min). Homee a /- 185°Ca /- 18 min,

s e e 80 (6,8 KQ

Larminan Uniboka Londézed - Niprhiidsztraot 3, 1840 Lonvinel - 12 (0) 52 31 80 00

NL - PICCOLO BRUIN 17 CM 85G DIEPVRIES

Ingrodiénicn. tarwebloc, wokt, tarwencmelen, gl, tarmegluten,
peiodoced rout, perstmutblocn, moxverbeteraar (EM),
Koolzmdolic. Kan sporen bevalten vay ek, soja, sesamaad

Na anidooicn (+/- 15 min), Bakken b +/- 185°C godurendo +/- 18

FR - PICCOLO GRIS 17 CM 85G SURGELE
Ingyédfcnts: farine de froment, cav, 20 de bl lovure, ghion &
ble, s¢l iodé, larine de malt (orpe), aent de Lraitenwent de la larine
(E300), huike de colza Post conionir des traoes de: hait, soj,
graings d sesame,

Apeés disongelation (4 15 min). Cared +/- I85°C pendunt 1/+ 18
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