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IT - PANINO MORBIDO BIANCO 14CM 105G SURGELATO
Ingrodicnti. farina di Frumento, acqua, licvito, farina di segale, sale iodizzato, glutine di

frameato, farina di frumento trasformata in malto, agente di trattamento della frine (300),

Pud contencre tracee di: late, wova, semi di KU,

Da informare u 1/- 185 “C per +/-4 min

PT - PAIN BAGNAT 14CM 105G ULTRACONGELADO

Ingredientes: farinha de trigo, dgua, levedurs, fainha de centeio, sal iodado, gliken de (rigo,
farinha de trigo maltads, agente de tratameato de farinh (E300). Pode conter tragas de- leite,
ovo, sementes de sésamo,

Leve no fomo at/- 185°C por +/- 4 min,

ES - PAIN BAGNAT 14CM 105G ULTRACONGELADO
Ingredicntes: harina de trigo, agun, levadura, haring de centeno, sal yodada, pluten de trig,

harins de (rigo malteads, agente tratante de la harina (E300). Puede contencr trazas de: leche,

huevo, semillas de sésamo
Hornee  +- 185°C a +/- 4 min

P o . 44 (4,62 k)

Lantmarann Usibaka Londerzne - Nipewrhesdsstraat 3 - 61840 Londerzed - + 32(0) 52 3169 00

NL - PAIN BAGNAT WIT 14CM 105G DIEPVRIES
Ingrodicaten: tarweblocm, waler, gist, r ),
ejodectd zout, tarwegluten, gemaut tarweneel,
moclverbeteraar (E300) Kan sporen bevatien van: melk. ¢,
sesamzaad

Bakken bij +/- 185 °C gedurende - 4 min

FR - PAIN BAGNAT BLANC 14CM 105G SURGELE
Ingeédients: farine de froment, cau, levure, farine de seigle,
sel iodé, gluten de bié, farine de bk malté, agent de
raitement de I farine (I300). Peut contenir des traces de
lait, oeuf, praines de sésame

Cuire 4 4/- 185 °C. pendant +/- 4 mia
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E - BAGNAT WEISS 14CM 1056 TIEFGEFRoReN L0 (UIEVRILIR

0 s hadn o e A chmmam o0

Zutaten; Weirenmehl, Wasser, Hefe, Roggenmehl, Wowwe i —.:-:::u-1 1/2015
Jodiertes Salz, deglulcn, demnalzjmli_ [P —————- o.n.

Mehibehandlungsmitiel (E300), Kann Sparen enthalten
von: Mileh, Kier, Sesamsamen
Backen auf +/- 185 °C Rir 4/ 4 min
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