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IT - BAGUETTE MULTICEREALI 26CM 165G SURGELATO

Tngrodenti: Gurina di Framesto, soqu, fiewa & sozak, locchi di segale, fiocehi & framento, plutic & framento,
Hievilo, seni i 1, scsme i sesamo, serni i girasole, sake fodizzato, farinn di malo aera, ol & cola, npente &
trsttsenosto el Garina (E300), forima & framento trssfonnats i mallo, Pud comencre fraose di- lalic, o

Dopo ko sooapckimesto (- 15 mn). Dn mlormarea - 185 °C per H- 1§ s

PT - BAGUETTE DE MULTICEREAIS 26cm 1659 ULTRACONGELADO
Ingrodbientos: frinta de trig, Agm, farinha de centcie, flocos de conteln, flocos de trign, gliten de (rige,
Jevodham, semente de linho, sementos do sesame, scmentes de girassol, s iodad, farinba de sl de cevada,
ko do colza, sgente & iestamento de forinba (F300), farinha & trige maliada. Pod conkr Iragas de; keite, soj.
Apds o descangelaglo ( 17+ 15 min). Leve a0 fomo ab/e I85°C por /- 1K min,

ES - BAGUETTE MULTICEREALES 26CM 165G ULTRACONGELADO
Igredicntes: harinn do trige, apus, harina de centemo, copos de centeme, copos d trige, ghoica d trigo,
lewadhrn, scanillas de ino, semilbas de sesamo, scmilbas de girasol, sal yodads, haris & malia de cebada,
et e oola, agente tratanic d la harina (E300), harina do trign maltosda, Pusde contence trazms do: leche,

o,
Desows d¢ Ia desconselacion (- 15 min). Homos a +/- 185°C a 4/« 18 min.

w50 (8,25 k)

Neavodde Patmiop Papanon
Larmdnnen Usibakn Londwezned - Njvarheidsaiant 3 - 01040 Londerend - 1 32 {() 5231 5000

N. - STOKBAOOD MEERGRANEN 26CM 165G DIEPVRIES

Ingredicaben: tarmeblocn, wakr, ropgeblocin, roggevithes,
tarweviokkon, tarweghsten, god, linamd, sesamzand,

soenchhoongiin, pejoerd 7o, e stmoutbloon, kool ok
inoslvesbetemar (E100), posoul (arwemeel. Kim sporos bevaken vin
nell, sop

o onidooien (4 15 min). Baklen b 4/- 185 C godurende Ve 1§ min.

FR - BAGUETTE MULTICEREALES 26CM 165G SURGELE

Ingricnts: farin de froment, on, fisine de scighe, locors de seigle.
Thocons de ble, ghuten de ble, leviee, granes de lin, gralne de sesime,
rmines de ourncsol, sel o, fuiee d onge, buile de colrm, agend de
Iraitemert de b farine (E300), Gurtne o ke malié Pesd contonir dos
traces & b, sop.

Apets dooapélation (/- 1S men) Cure d - 185 °C pondant 4/- [ men.

DE - MEHRKORNBAGUETTE 26CA 165G TIEFGEFROREN

[KQ§08/10/14/09/50

e My Ay

AA 4200000
rRdoos SbbY

T vwobebmhen Mt Asswn &

Zulaker: Weirenmehl, Wasscr, Ragenmehl, Rogpenflockes,
Wekzenllocken, Wetzoaghoien, Heke, Loinsamcn, Scsameamen,
Sonnenblumeakerne, Jodiertes Sale, Serstenmatzmeh, Ropat,
Mehibchundhungsmitsel (E300), Weisenmalzmehl, Kann Spuren
cathalion von: Mikh, Soja.

Noch dom Auflaucss (+/+ 15 o). Bazken aul /- 185 °C fir +/< 1K min
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