PASTRIDOR

Artikelspezifikation

Artikelnummer 227050

Artikelname RUSTIKALES WEISSBROT
Bake & Serve

Beschreibung

Weilles Weizenbrot mit Roggensauerteig und Gerste.

Zutaten

Ausgabedatum: 29-01-2026

WEIZENmehl, Wasser, ROGGENsauerteig (4,9%) (Wasser, ROGGENmehl), Sonnenblumenkerne, WEIZENgluten, Hefe,
Rapsol, WEIZENfasern, jodiertes Salz, Gerésteten GERSTENmalzmehl (0,5%), inaktive Hefe, WEIZENmalzmehl, Acerola
Saftkonzentrat. Kann enthalten: Soja, Sesamsamen.

Physikalische Eigenschaften

Einheit Minimum Vorgabe Maximum
Gewicht g 585,0 600,0 650,0
Lange mm 255,0 270,0 285,0
Breite mm 115,0 130,0 145,0
Hohe mm 65,0 80,0 95,0
Microbiologische Eigenschaften (Measured)
Salmonella/25g Abwesend
Bacillus cereus/g <1000
Koagulase-Pos. Staphylokokken <100
Nahrwert Eigenschaften (Measured)
Referenzmeng

on 100g e pro 100g (%)
Brennwert (kJ) 1059 kJ 12,6
Brennwert (kcal) 251 kcal 12,6
Fett 389 5,4
- davon gesattigte Fettsduren 0,449 2,0
Kohlenhydrate 43 g 16,5
- davon zucker 0,39 0,3
Ballaststoffe 3,29 10,7
Eiweil} 9,59 19,0
Salz 1,09 16,7

Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal)
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Artikelspezifikation

Artikelnummer 227050
PASTRIDOR Artikelname RUSTIKALES WEISSBROT

Bake & Serve

Ausgabedatum: 29-01-2026

Allergene (Measured)

Gluten
Glutenhaltiges Getreide (Weizen)
Glutenhaltiges Getreide (Roggen)
Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
Glutenhaltiges Getreide (Hafer) -
Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
Glutenhaltiges Getreide (Kamut) -
Schalenfriichte -
Erdnisse -
Mandeln -
Haselnisse -
Walnusse -
Kaschunisse -
Pecanniisse -
Paranisse -
Pistazien -
Macadamianisse
Milch
Eier
Soja
Sesamsamen
Sulfit (E220 bis E227) (>10 ppm)
Sellerie
Senf -
Fischbestandteile -
Krusten- und Schalentiere -
Weichtiere -
Lupine -

- = abwesend ? = mdgliche Kreuzkontamination + = vorhande

+ 4+ + +

WD) Pt

Lagerung - und Distributionsbedinqungen
- Ununterbrochen an -18°C oder niedriger.

- Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
- Hoch beladene Paletten nicht aufstapeln.

- Verpackung immer geschlossen halten.

- Paletten nicht aufstapeln.

- 18 Monate haltbar ab Produktionsdatum.

- Verfalldatum ist auf dem Etikett erwahnt.

Verpackung
Priméare Verpakkung:

Typ Beutel: HDPE blue bag
Stiicks/Beutel: 8

Secundare Verpakkung:
Schachtel: Lange:395 mm - Breite:294 mm - H6he:306 mm
Bruttogewicht: 5 212,33 g
Nettogewicht: 4 800,00 g
EAN Kode: 5413056040787
Stiicks/Schachtel : 8
Stiicks/Schachtel : 1

Palletizer:
Typ palette: Wood brown
Bruttogewicht: 271,69 Kg
Nettogewicht: 230,40 Kg
Anzahl Schichten pro Palette: 6
anzahl schachtel pro palette: 48
Hohe der Palette inkl. Artikel: 1,99 Mtr

Diese Angaben sind vertraulich, und diirfen unter keinen Umstanden reproduziert werden. Angaben sind an Weisungen
gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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Artikelspezifikation

Artikelnummer 227050

PASTRIDOR Artikelname RUSTIKALES WEISSBROT
Bake & Serve

Warencode

19059030

Backanleitung

Backrichtlinien
Auftauzeit .......................L0 . +/- 60min
Backzeit .......................l0 2 +/- 10 min
Backtemperatur ..................: 170 190°C
Garzeit ...
Gartemperatur ....................¢

Nach dem Auftauen, das Produkt sofort verarbeiten und nicht wieder einfrieren.
Um eine optimale Qualitat zu garantieren, empfehlen wir die fertigen Produkte in 24 Stunden zu verbrauchen, wenn bei

Umgebungstemperaturen (15°C - 25°C) gelagert.

Ausgabedatum: 29-01-2026

Diese Backrichtlinien sind lauter informativ und miissen dem Typ des Ofens und der Anzahl Produkte im Ofen angepasst
werden. Auch eventuelle Gar- und Auftauzeiten sind abhéngig von verschiedenen Faktoren,so wie Raumtemperatur und
Luftfeuchtigkeit. Sind Sie also aufmerksam um die nétigen Anderungen durchzufiihren.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel sagt aus, dass dieses Produkt keine genetisch manipulierten Zutaten, und auch keine
Additive, enthalt, Gbereinstimmend der EU-Vorschrift Nr. 1829/2003 und 1830/2003, beziiglich auf den Markt bringen und
Etikettieren von GMO-Produkten. Dieses Produkt entspricht der Verordnung. Folglich ist ein zusatzliches Etikett (“produziert

mit genetisch manipulierten..”) nicht nétig.

Beschriftung

138825BEL 227050

NL - RUSTIEK BROOD WIT 600G - DIEPVRIES - Wit farwe brood met roggezuurdesem en gerst Ingrediénten: tarwebloem, water, rogge

zuurdesem (49%) (water, roggebloem), zonnebloempiten, tarwegluten, gist, koolzaadolie, tarwevezels, gejodeerd zout, geroosterde
(0.5%),inactieve gst. acerolasap. Kan bevatten: soja, sesamzaad.

FR - PAIN RUSTIQUE BLANC 600G - SURGELE - Pain de b blanc aves levainde segl et de forge. Ingédiens: arine e blé, eau, levan de

seigle (4.9%) (eau, farine de seigle), graines de toumesal, luten de bIé, levure, huile de colza, ires de blé, seliodé, farine de mat dorge grilé

(05%), levure inactive, farine de blé maté, jus d'acerola conceniré. Peut contenir: soja, graines de sésame.

DE - RUSTIKALES WEISSBROT 600G - TIEF GEFROREN - Weiles Weizentrot mit Roggensauerteig und Gerste. Zutaten: Weizenmel, Wasser,
Roggensaterteig (4.9%) (Wasser, Roggenmeh), Smnenuuma\kene Weizengluten, Hefe, Rapsdl, Weizenfasemn, jodiertes Salz, Gerdsteten
(0.5%), inaktive Hefe, Weiz Kann enthaten: Soja, Sesamsamen.

IT-PAGNOTTARUSTICA BIANCA 600G - SURGELATO. Ingredent: farina di frumento, acqua, lievit di segale (4,9%) (acqua, farina di segale),
semi di girasole, glutine di frumento, fevio, olo di semi i colza, fibra di frumento, sale iodato, arina di orz0 maltato arrosto (0,5%), lievito mattivo,
farina i frumento maltata, concentrato i succo di acerola. Pud contenere: soia, semi di sesamo.
ES- HOGAZARUSHCAGGOG ULTRACONGELADO. Ingredents: detrigo, agua levadurad 4.9%) (aqua,h

igo. evadira, acete de colza, fibra de trigo, sa\yodada oharina de cebad: 5%)
harna de tigo mateada, irado de jugo d " 0ja, granos de sé
PT - PAO RUSTICO 600G - ULTRACONGELADO. Ingredientes: fainha de rigo, dqua, centeio femenlo (49%) (aua farrha de centelo)
sementes de girassol, gliten de tigo, levedura, dleo de canola, fibra de trigo, sal iodado, farinha de cevada maltada assado (0.5%), fermento
inativo, farha de trigo matada. e acerola. Pode conter: soja, sementes de sésamo.

Ja. Puede cont

aminmum 16°C

NL: Bewaren bj -18°C of kouder. Na onfdooken nietop
Ne

s

AloDeE

+-8mn +-10mn 170-190°C  8x

Lentmannen Unibake Londerzeel NV
Niverheidsstaat 3, 1840 Londerzeel, Belgium
Teephone: +32 (0) 52315900

ion

DE Lagemrg bei-18°C oder kate. Nach dem Aufauen nictt wieder
rr Stoccaggn -18°C o inferiore. Non ricongelare dapo lo

ES rservara-18°00nfena No volver a congefer una vez

descongelado.
seT Consenvagio a-18°C oumenos. Néo vokar a congelar apds

scongelagdo.
Voedingswaarde, Valeur nutitionnelle, Nahrwerte, Valore nutrizionale, | Per, Par, Pro, Por,
Valor nutricional, Valores nuticionais Para 100 g
Energie, Energie, Energa, Valor energético 1059 kJ 1251 keal
Vetten, Matiéres Grasses, Fet!, Grassi, Grasas, Lipidos 38q

waanvan verzadigde vetzuren, dont acides gras safurés, davon gesatiqte
Fettsauren, di cu acidi grassi saturi, e las cuales saturades, dos quais
saturados

04g

Koolhydraten, Glucides, Kohlenhydrate, Carboidrati, Hidratos de carbono | 43 g
waarvan suikers, dont sucres, davon Zucker, i cui zuccherl, de los 229
cuales azlicares, dos quais aglicares

Vezels, Fibres, Ballaststoffe, Fibre, Fibra almentaria, Fibra 329
Eiwitten, Protéines, Eiweil, Proteine, Proteinas 959
Zout, Sel, Salz, Sale, Sal 10g

Scatola PAP 20 raccolta cara / Sacchetto LDPE 4 raccola piastica / Nastro adesivo PP 5 raccolta plastica. Vefica ke

disposizioni del tuo Comune.

Startto save Unicoins on: www.myfoodspot.eu®

‘only BEGNL

: [
Ten minste houdbaar tot: | |
A consommer de préférence avant e |
Mindestens halfhar bis | !
Da consumarsi preferbiimente entroil. |
Consumir preferentemente antes det | |
Consumir de preferéncia antes de: | |
! |
' [
! I

227030
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