Specification de I'article

Numéro d'article 25260001
PASTRIDOR Nom d'article BAGEL AU SESAME 75G
Thaw & Serve
Date activée: 26-08-2025
Description

Pain blanc de blé et seigle avec avoine et garni de graines de sésame.

Le Bagel au Sésame est un petit pain moelleux, nappé de graines de sésame. Grace a la grande variété d’ingrédients dont il
peut étre garni, ce pain est un choix trés apprécié pour le petit-déjeuner, le brunch et le déjeuner. Facile a préparer, il ne
nécessite pas beaucoup de temps de mise en place. Le bagel au sésame se marie aussi bien avec des garnitures salées
que sucrées.

Photo

Ingrédients
farine de BLE, eau, farine de SEIGLE (5,0%), GRAINES DE SESAME (3,0%), sucre, huile de colza, sel, levure, fibres

d'AVOINE (0,8%), téguments de psyllium. Peut contenir des traces de: lait, oeuf, soja, lupin, noisettes, noix, amandes et
autres céréales contenant du gluten.

Propriétés physiques

Unité Minimum Cible Maximum
Poids g 70,0 75,0 80,0
Hauteur cm 2,7 3,2 4.0
Diamétre cm 10,0 11,0 12,0

Normes microbiologiques (Measured)
Valeurs nutritives (Measured)

Apport de

référence sur

par 100g 1009 (%)

energie (kJ) 980 kJ 11,7
energie (kcal) 234 kcal 11,7
matiéres grasses 43¢ 6,1
- dont acides gras saturés 0,5¢g 2,5
glucides 409 15,5
- dont sucres 2,19 2,3
fibres 359 1,7
protéines 6,49 12,8
sel 119 18,5

Apport de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont

susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande. Lantménnen
ibak
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Specification de I'article

Numéro d'article 25260001
PASTRIDOR Nom d'article BAGEL AU SESAME 75G

Thaw & Serve

Allergénes (Measured)

céréales contenant de gluten (le blé)
céréales contenant de gluten (le seigle)
céréales contenant de gluten (I'orge)
céréales contenant de gluten (I'avoine)
céréales contenant de gluten (épeautre)
céréales contenant de gluten (kamut)
arachides

amandes

noisettes

noix

noix de cajou -
noix de pécan

noix du brésil
pistache

lait

oeuf

soja

graines de sésame
sulfite (€220-e227) (> 10ppm) -
céleri
moutarde -
composants de poisson

crustacés -
mollusques -
lupin ?

WD+ D+ +

+ OO

- = absence d'allergénes ? = contamination possible + = prése

Conditions de stockage et de distribution

- a une température inférieure ou égale a —18 °C.

- Ne jamais recongeler un produit ayant été décongelé.

- Ne jamais empiler les hautes palettes chargées.

- Toujours bien fermer les emballages.

- Durée de conservation : 12 Mois a partir de la date de production.
- La date de péremption est mentionnée sur 'étiquette.

Emballage
Emballage primaire:

Type de Sac: blue HDPE
Piéces/Sac: 36

Emballage secondaire:
Boite: Longueur:395 mm - Largeur:295 mm - Hauteur:190 mm
Poids brut: 3.071,00 g
Poids net: 2.700,00 g
EAN Code: 5413056027214
Piéces/Boite : 36
Sac/Boite : 1

Palletisation:
Type de palette: EURO pallet
Poids brut: 267,18 Kg
Poids net: 216,00 Kg
nombre de couches par palette: 10
nombre de boites par palette: 80
Hauteur de la palette, articles inclus: 2,05 Mtr

Date activée: 26-08-2025

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont dés lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande.
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Specification de I'article

Numéro d'article 25260001

PASTRIDOR Nom d'article BAGEL AU SESAME 75G
Thaw & Serve
Date activée: 26-08-2025
Marchandise
19059030
Mode d’emploi
Instructions de cuisson
Temps de décongélation .........:+/-90 min
Temps de cuisson ................:/
Température de cuisson ..........:/
Temps de pousse ................:/
Température de pousse ..........:/

Aprés décongélation, traiter immédiatement le produit.

Pour garantir une qualité optimale, nous vous conseillons de consommer les produits dans les 24 Heures lorsqu'il est
conservé a température ambiante (15°C - 25°C).

Ces instructions de cuisson sont données a titre indicatif et doivent étre adaptées en fonction du type de four et du nombre
de produits dans le four. Les temps de pousse et de décongélation sont également tributaires de différents facteurs tels que
la température et I'humidité ambiantes. Soyez vigilant de maniére a procéder aux modifications nécessaires.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel déclare que ce produit ne contient ni ingrédient génétiquement modifié ni additif,
conformément aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003 concernant la commercialisation et I'étiquetage des organismes
génétiguement modifiés. Ce produit satisfait au reglement en la matiere.

Par conséquent, un étiquetage supplémentaire ("Ce produit contient du [ou des] [nom du ou des organismes] génétiquement
modifié[s]") n’est pas nécessaire.

Libellé

IT - BAGEL SESAMO 759 SURGELATO

Ingredienti: Farina di frumento, acqua, farina di segale (5,0%), semi di sesamo
(3,0%), zucchero, olio di semi di colza, sale, lievito, fibra d'avena (0,8%), bucce di
psillio. P contenere tracce di: latte, uova, soia, lupini, nocciole, noci, mandorle
e altri cereali contenenti glutine.

Scongelamento : +/- 90 min.

Scatola PAP 20 raccolta carta / Sacchetto HDPE 2 raccolta plastica / Nastro adesivo
PP 5 raccolta plastica. Verifica le disposizioni del tuo Comune.

PT- BAGEL SESAMO 759 ULTRACONGELADO

NL - BAGEL MET SESAM 759 DIEPVRIES

Wit tarweroggebroodje met haver en met sesamzaad als topping.

Ingrediénten: Tarwebloem, water, roggebloem (5,0%), sesamzaad (3,0%), suiker, koolzaadolie,
zout, gist, havervezels (0,8%), psylliumschilen. Kan sporen bevatten van: melk, e, soja,
lupine, hazelnoten, walnoten, amandelen en andere glutenbevattende granen.

Ontdooien: +/- 90 min.

APPROVED

By Jozefien Laperre at 10:54 am, Nov 20, 2025

FR - BAGEL AU SESAME 75g SURGELE

Ingredientes: Farinha de trigo, 4gua, farinha de centeio (5,0%), sementes de
sesamo (3,0%), acticar, dleo de canola, sal, levedura, fibra de aveia (0,8%), casca de
psilio. Pode conter tragas de: leite, ovo, soja, tremogo, avelds, nozes, améndoas
e outros cereais que contenham gliten,

Descongelagdo: +/- 90 min

ES - BAGEL SESAMO 759 ULTRACONGELADO

Ingredientes: Harina de trigo, agua, harina de centeno (5,0%), semillas de sesamo
(3,0%), azlicar, aceite de colza, sal, levadura, fibra de avena (0,8%), cdscara de psilio.
Puede contener trazas de: leche, huevo, soja, altramuces, avellanas, nueces,
almendras y otros cereales que contienen gluten,

Descongelacion : +- 90 min.

Stuks/doos - Piéces/hoite - Stiick/Karton -
Pezzilscatola - Piezas/caja - Pecalcaixote:

2069061001 (OL) LO90SZ (SL) ¥ LZZZO 9S0ELPS O (LO)

36 (2,70 kg)

Lantménnen Unibake Londerzeel - Nijverheidsstraat 3 - B-1840 Londerzeel - + 32 (0) 52 31 59 00

Pain blanc de blé et seigle avec avoine et gami de graines de sésame.

Ingrédients: Farine de blé, eau, farine de seigle (5,0%), graines de sésame (3,0%), sucre, huile
de colza, sel, levure, fibres davoine (0,6%), téguments de psyliium. Peut contenir des traces
de: lait, oeuf, soja, lupin, noisettes, noix, amandes et autres céréales contenant du gluten,
Décongélation : +/- 90 min

DE - BAGEL SESAME 759 TIEFGEFROREN

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Roggenmehl (5,0%), Sesamsamen (3,0%), Zucker, Rapsdl,
Salz, Hefe, Haferfasern (0,8%), Flohsamenschalen. Kann Spuren enthalten von: Milch, Eier,
Soja, Lupine, Haselniisse, Walniisse, Mandeln und andere glutenhaltige Getreidesorten.

Auftauen: +- 90 min.

4130567027214

(Mo} 10 / 06 / 2024

Ten minste houdbaar fot einde - A consommer de
préférence avant fin - Mindestens haltbar bis Ende -
Da consumarsi preferibilmente entro la fine di -
Consumir preferentemente antes del fin de -
Consumir de preferéncia antes do fim de

0612025

25260001

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande.
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