Specification de I'article

Numéro d'article 26960000
PASTRIDOR Nom d'article CROISSANT DE FRUITS ROUGES 85G

Date activée: 01-06-2023

Description

Photo

Ingrédients
farine de FROMENT, beurre (LAIT) (22,0%), confiture (16,0%) (sirop de fructoseglucose, Fourrage aux baies rouges

(40,0%) (fraises, groseilles, myrtilles, mdres), sucrose, pectine, correcteur d'acidité (E330), arbme), eau, levain de BLE,
sucre, levure, LAIT entier en poudre, albumine de LAIT, OEUF, sel, ardme, bétacaroténe, huile de tournesol, Décoration:
fécule de pomme de terre modifié, amidon de tapioca, protéines de BLE, farine de riz, glucose, maltodextrines, amidon de
BLE, agent d'enrobage (E903), vanilline, extrait de plante (radis, citron, cassis). Peut contenir des traces de: soja, sulfite
(e220-e227) (> 10ppm), noix.

Propriétés physiques

Unité Minimum Cible Maximum
Poids g 75,0 85,0 95,0
Longueur cm 11,9 13,5 15,1
Hauteur cm 3,4 4,0 4,6
Normes microbiologiques (Measured)
coliformes/g <500
staphylococcus aureus/g <10
enterobacteriaceal/g <500
e.coli/g <10
salmonella/g Absente

Valeurs nutritives (Measured)

Apport de

référence sur

par 100g 1009 (%)

energie (kJ) 1439 kJ 17,1
energie (kcal) 344 kcal 17,2
matiéres grasses 17g 24,6
- dont acides gras saturés 8,1¢g 40,5
glucides 38¢g 14,6
- dont sucres 7949 8,8
fibres 2449 8,0
protéines 8,19 16,2
sel 0,65¢g 10,8

Apport de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande.
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Specification de I'article

Numéro d'article 26960000
PASTRIDOR Nom d'article CROISSANT DE FRUITS ROUGES 85G

Date activée: 01-06-2023

Allergénes (Measured)

gluten
fruits a coque
arachides
lait
oeuf
soja
graines de sésame
sulfite (€220-e227) (> 10ppm)
céleri
moutarde
composants de poisson
crustacés -
mollusques -
lupin -
- = absence d'allergénes ? = contamination possible + = prése

O+ o+

[ |

[I)

Conditions de stockage et de distribution

- a une température inférieure ou égale a —18 °C.

- Ne jamais recongeler un produit ayant été décongelé.

- Ne jamais empiler les hautes palettes chargées.

- Toujours bien fermer les emballages.

- Durée de conservation : 12 Mois a partir de la date de production.
- La date de péremption (MM/AAAA) est mentionnée sur I'étiquette.

Emballage
Emballage primaire:

Type de Sac: HDPE Blue
Pieces/Sac: 48

Emballage secondaire:
Boite: Longueur:296 mm - Largeur:396 mm - Hauteur:190 mm
Poids brut: 4 103,00 g
Poids net: 4 080,00 g
EAN Code: 5413056034106
Pieces/Boite : 48
Sac/Boite : 1

Palletisation:
Type de palette: palette euro
Poids brut: 349,74 Kg
Poids net: 326,40 Kg
nombre de couches par palette: 10
nombre de boites par palette: 80
Hauteur de la palette, articles inclus: 2,04 Mtr

Marchandise
19012000

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont dés lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande.
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Specification de I'article

Numéro d'article 26960000

PASTRIDOR Nom d'article CROISSANT DE FRUITS ROUGES 85G

Date activée: 01-06-2023

Mode d’emploi
Instructions de cuisson

Temps de décongélation .........:+/- 15 min
Temps de cuisson ................: +-21 min
Température de cuisson ..........: :170-190 °C
Temps de pousse ................: i
Température de pousse ..........:/

Aprés décongélation, traiter immédiatement le produit.

Pour garantir une qualité optimale, nous vous conseillons de consommer les produits dans les 12 Heures lorsqu'il est
conservé a température ambiante (15°C - 25°C).

Ces instructions de cuisson sont données a titre indicatif et doivent étre adaptées en fonction du type de four et du nombre
de produits dans le four. Les temps de pousse et de décongélation sont également tributaires de différents facteurs tels que
la température et I'humidité ambiantes. Soyez vigilant de maniére a procéder aux modifications nécessaires.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel déclare que ce produit ne contient ni ingrédient génétiquement modifié ni additif,
conformément aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003 concernant la commercialisation et I'étiquetage des organismes
génétiguement modifiés. Ce produit satisfait au reglement en la matiere.

Par conséquent, un étiquetage supplémentaire ("Ce produit contient du [ou des] [nom du ou des organismes] génétiquement

modifié[s]") n’est pas nécessaire.

Libellé

26960000

N - RODE VRUCHTEN CROISSANT 856 - DIEPVRIES - Ingrednten: TARWEbloem, boter (MELK) (220%). jam (160%)
(fuctoseglucosestmop, Rode bessenvuling (40.0%) (aardbeien, aalbes, blauwe bessen, brazmbessen). sucrose, pectine, zuuneregelaar
(E330), aroms), water, TARWEzuwrdzsem, suker, gist, vole MELKpoeder, MELKeii, zout, aroma, bétacaroteen, zonnebloemole,
Decoratie El, gemodificserd aardappelzsimes!, tapioca zetmesl TARWEewi, ristbosm, glucoss, maktodeitrine, TARWEzstmesl,
glansmidde! (403), vaniline, plantaardig eract (radis, ctmen, zwarte bes). Kan sporen bevatten van: sojs, sulfiet (E220 tm E227) (>
10ppm), noten, mosterd. Na Ontdooien (+- 15 min), Bakken bg 170-180°C gedurende +- 21 min.

FR - CROISSANT DE FRUITS ROUGES 856 - SURGELE - Ingrédients: farne de FROMENT, beure (LAIT) (22,0%). confiture (16,0%)
(srop de fuctoseglucose, Fourage aux baies rauges (40.0%) (faises, gmseiles, myriles, mires), sucrose, pecine, comeciew d'aciie
(E330), ardme), eau, levain d BLE, sucre, lewre, LAIT entier en poudre, albumine de LAIT, sel, arome, bétacarone, huile de toumesol,
Décoration: QEUF, fécule de pomme de teme modfié, amidan de tapioca, protéines de BLE, fare de riz, glucase, maltoderines, amidon
de BLE, agent d'enrobage (EG03), vaniline, etrait de plante (radis, ciron, cassi). Peut conteni des traces de: soja, sulfte (e220-2227) (>
10ppm), noix, moutarde. Aprés dcongélaion (+- 15 min). Cure 170-180°C pendant +-21 min

DE - ROTE FRUCHT CROISSANT 85 - TIEFGEFROREN - Zutaten WEIZENmefi, Buter (MILCH) (220%). Jam (180%)
(Fruktose-Glukose-Siup, RoteBeeren-Fillung (40.0%) (Erdbesren, rofe Johannizheere, Heidslbesren, Brombesren), Sucrose, Pekiin,
Saurerequiator (E330), Amma), Wasser, WEIZENsauerteig, Zucker, Hefe. VoIMILCHpulver, MILCHeiei, Salz, Aroma, Betacarotin
Somnenblumendl, Dekoraton El, Modfidene Kartofelstike, Tapioka-stirke, WEIZENprotein, Relsmehl, Ghukoss, Makodadrin,

Stuks/doos - Péceshbate - StickKKarton - 48 ( 4 O 8 k

Pezziscatola- Piezas/caja - Pegalcaixote ) 9)

ES - CROISSANT DE FRUTAS ROJAS 85G - ULTRACONGELADO - Ingredientes - harina de TRIGO, mantequlla (LECHE) (22.0%),
memelada (180%) (jarabe de glucasa de fructosa, Relleno de futos mjos (400%) (resas, gseler, arindanos, zamamoras),
suerose, pecting, reguiador de acidez (E330), aroma), agua, levadura de TRIGO, azliar, levadura, LECHE entera en polvo, proteina
LACTEA, 5, anma, betacaroteno, aceit de girasol, Decoracon: HUEVO), féculs de patata modficado, almidan de tapioes, proteinas
e TRIGO, harina de amoz, glucasa, matodestinas, almiddn de TRIGO, agente de recubrimiento (E803), vainilina, extracto de 3 planta
(rabane, fiman, grosella negra). Pusde contener irazas de saja, sufftos (220 a &227) (> 10ppm), nusces, mostaza, Despuss de la
descongelacon (+/- 15 min). Homez a 170-190°C a+- 21 min

FT - CROISSANT DE FRUTAS VERMELHAS 85G - ULTRACONGELADO - Ingredientes: farinha de TRIGO, manteiga (LEITE)
(220%), congestionamento (18,0%) (xarope de futose-glicose, Recheio baga vemeha (40,0%) {morangos, groseha, mirtios, amoras),
sucrose, pectng,fegulador de acdez (E330), aroma), dgua, femento TRIGO, agtear,levedura, LETTE gordo seco, proteina do LETTE,
5al, aroma, betacaroteno, deo de girassol, Decorapdo: OVO, amido de batata modificado, amido de tapioca, protena de TRIGO, farnha
de amoz, gicose, matodedtinas, amido de TRIGO, agente de revestimento (EA03), vaniina, edrato da planta (rabanete, limo,
groselheiras pretas). Pode conte ragas de: soja sufto (220 a &227) (> {ppm). nozes, mostaria. Apds & descongelagdo (+- 16 min).
Leve aofomo a 170-180°C por +- 21 min.

WEIZENstarke, Glanzmitiel (EB03, Vanilin, Panzenestrakt (Refich, Zirone, Schwarze Johannisbeers). Kann Spuren enthalten von: Soja, VWWQ ~Déclaation uitomell- NahvverDelarton - oo iz Pq-w'in-w 5 41 3056 034 1 06

505t (E220bis £227) (410 ), Nisse, S, Nach dem Auaten (+- 15 i), Backen af 1TI-180°C i 21 min - nfomaciinnuticiond - Declaracho nurcionel 100g

T - CROISSANT AIFRUTTI ROSSI 856G - SURGELATO - Ingredients: Farina di FRUMENTO), burro (LATTE) (220%), confettura di frutti di Emm E'Hﬂi WUWEUCO Enegga ﬁﬁﬂ kJ) Jdkeal [160k) LOT 06/07/2022 1510

bosco (16,0%) (scroppo di glucosio e futtosio, purea di futi di bosca (40,0%) (fragole, ribes rosso, miril, more), saccarosio, pectina, Vetten - Matidres ma—Fm—Gassi—Gw—Uﬁdo& m 179 " g

coretiore di acifit (E330), aromi), aoqua, fevito di FRUMENTO, 2ucchero, ivito, LATTE interoin polvere, proteina del LATTE, sa, aromi, — = - gy — ” R e

betacarotene, ofio di girasole, Decorazione: UQVA, amido modiicato di patata E1420, amido di tapioca, proteina di FRUMENTO, farna di WMVII el Wl::w‘ ﬂagfwwmmmmm 0 Big hw‘.mar “{jn“e »O‘HSC e

1io, glucosio, makodestine, amido di FRUMENTO, agente i fvestimento (EZ03), vaniling, estratvegetal Jo,mone,fes | CUSa1T-Delas s saturaros - Dos quas st @ 2 ntn - Mindestens ?‘ad.‘ar bis

nero). Pub cartenere tracoe dl soi, sofi (da €220 a e227) (> 10ppm), rtta & guscio, senape. Dopo ko (¢l 15 min) | Koolhycraten - ycrates de carbone - Kohlenhydrate - Carboirai - Hiratos e carbone: (g) KT finde-

Infomare 3 70-180°C per -2 Waarvan stikers - Dont sucres - Daven Zucker - et 2uechei- De los cueles azicares - 0 L ]
Dos quas agicares: g "f-‘—nulm-wenm”re.\ 072023
Elen—Protanes— Evelp—PoGIe POt - Otees [ B E“"g"@f;'?"ﬁi%??:'ﬁ —
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Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande.
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