Artikelspezifikation

Artikelnummer 21080000
PASTRIDOR Artikelname MUFFIN NATUR MIT SCHOKOLADE

Thaw & Serve

Ausgabedatum: 27-08-2024

Beschreibung
Auftauen. Muffins mit Schokoladenstiickchen, hergestellt nach einem amerikanischen Rezept. Verpackung tulpenférmigen.

Photo

Zutaten

WEIZENmehl (mit Kalzium, Eisen, Niacin, Thiamin), Zucker, Rapsdl, Wasser, Schokolade (13,0%) (Zucker, Kakaomasse,
Kakaobutter, Emulgator (E322 (SOJA)), Naturliches Vanille-Aroma), VollElpulver, Traubenzucker, Modifizierte Maisstéarke,
Molkenbestand(MILCHE), Backtriebmittel (E450, E501), Elweipulver, Emulgator (E471), Stabilisator (E415), Salz,
Natlrliches Aroma.

Physikalische Eigenschaften

Einheit Minimum Vorgabe Maximum
Gewicht g 75,0 80,0 85,0
Hohe cm 6,1 6,6 7.1
Microbiologische Eigenschaften (Measured)
Gesamtkeimzahl/g <1000
Coliformen/g <10
Hefe/g <10
Schimmel/g <10
Enterobacteriacealg <10

Nahrwert Eigenschaften (Measured)

Referenzmeng

on 100g e pro 100g (%)

Brennwert (kJ) 1841 kJ 21,9
Brennwert (kcal) 440 kcal 22,0
Fett 23g 32,9
- davon gesattigte Fettsduren 4249 21,0
Kohlenhydrate 519 19,6
- davon zucker 319 34,4
Ballaststoffe 1,79 5,7
Eiweil} 6,0g 12,0

Referenzmenge fir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal)

Diese Angaben sind vertraulich, und diirfen unter keinen Umstanden reproduziert werden. Angaben sind an Weisungen
gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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Artikelspezifikation

Artikelnummer 21080000
Artikelname MUFFIN NATUR MIT SCHOKOLADE
Thaw & Serve

PASTRIDOR

Ausgabedatum: 27-08-2024

Allergene (Measured)

Gluten +
Schalenfriichte -
Erdniisse -
Milch +
Eier +
Soja +
Sesamsamen -
Sulfit (E220 bis E227) (>10 ppm) -
Sellerie -
Senf -
Fischbestandteile -
Krusten- und Schalentiere -
Weichtiere -
Lupine -
- = abwesend ? = mdgliche Kreuzkontamination + = vorhande

Lagerung - und Distributionsbedinqungen
- Ununterbrochen an -18°C oder niedriger.

- Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
- Hoch beladene Paletten nicht aufstapeln.

- Verpackung immer geschlossen halten.

- Paletten nicht aufstapeln.

- 15 Monate haltbar ab Produktionsdatum.

- Verfalldatum ist auf dem Etikett erwahnt.

Verpackung
Priméare Verpakkung:

Typ Beutel: HDPE-bag
Stlicks/Beutel: 40

Secundare Verpakkung:
Schachtel: Lange:290 mm - Breite:390 mm - H6he:176 mm
Bruttogewicht: 3,517.00 g
Nettogewicht: 3,200.00 g
EAN Kode: 5413056018786
Stlicks/Schachtel : 40
Beutel/Schachtel : 1

Palletizer:
Typ palette: wood
Bruttogewicht: 302.86 Kg
Nettogewicht: 256.00 Kg
Anzahl Schichten pro Palette: 10
anzahl schachtel pro palette: 80
Hohe der Palette inkl. Artikel: 1.83 Mtr

Warencode
19059080

Diese Angaben sind vertraulich, und diirfen unter keinen Umstanden reproduziert werden. Angaben sind an Weisungen
gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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Artikelspezifikation

Artikelnummer 21080000

PASTRIDOR Artikelname MUFFIN NATUR MIT SCHOKOLADE
Thaw & Serve
Ausgabedatum: 27-08-2024

Backanleitung
Backrichtlinien

Auftauzeit .......................L +/- 60 min

Backzeit ........................0]

Backtemperatur ..................:/

Garzeit ...t

Gartemperatur ...................../

Nach dem Auftauen, das Produkt sofort verarbeiten und nicht wieder einfrieren.

Um eine optimale Qualitat zu garantieren, empfehlen wir die fertigen Produkte in 48 Stunden zu verbrauchen, wenn bei
Umgebungstemperaturen (15°C - 25°C) gelagert.

Diese Backrichtlinien sind lauter informativ und missen dem Typ des Ofens und der Anzahl Produkte im Ofen angepasst
werden. Auch eventuelle Gar- und Auftauzeiten sind abhangig von verschiedenen Faktoren,so wie Raumtemperatur und
Luftfeuchtigkeit. Sind Sie also aufmerksam um die nétigen Anderungen durchzufiihren.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel sagt aus, dass dieses Produkt keine genetisch manipulierten Zutaten, und auch keine
Additive, enthalt, Ubereinstimmend der EU-Vorschrift Nr. 1829/2003 und 1830/2003, bezliglich auf den Markt bringen und
Etikettieren von GMO-Produkten. Dieses Produkt entspricht der Verordnung. Folglich ist ein zusatzliches Etikett (“produziert
mit genetisch manipulierten..”) nicht nétig.

Beschriftung

21080000

Bewaren bij18°C of kouder, N g el opnieww invriezen. Conservar d une température inbérieure ou égale 4 18°C,Ne pas recongelar aprks décongélation. Langerung
bel-18° Eoderuler Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren, Stocage at -18°C e cobder. Do not refreeze after defrosting, Mantener congelado a -18°C o Inferfor, N vohver
3 congefar una ver descongelado, Stoctaggioa -18°C. Non ricongelare dopo scongelamento. Conservagdoa -18°C ou menos. Nao voltar a congelar apés descangelagao.

1L = MUFFIN MET CHOCOLADESTUKIES = DEPYRIES - Ingrediénten: tarwebloem (met calcum, izer, néicine, thnmlrm
suiker, raapzascdolie, wates, chocolade (13,0%) {suiker, cacaomassa, cacacbioter, weipoader {melk), emulgator (E122
riatuarifk varile aromal, heeleipaeder, dextrose, gemedifceerd maiseetimes), veipoedsr (melk),rjsmitdel [EASK, ’SJIH
iwitpoeder, natuuljk aioma, emulgatar EA7T] zout, stabiisator [E413). Onitdosien: +/- 60 min

FR - MUFFIN NATURE AYEC PEPITES DE CHOCOLAT - SURGELE - Ingrédienta: faring de bllé {avee calcium, fer, niacing,
thigmngl, sucre, hule de colza, eau, chocolat (1378 (sucre, pate de cacaa, beurre de cacao, lactosésum en poudre (lait)
dmulsifiant |E322 {safall. ardme natured de vardlel, poudre d oewf entler, dextrase, amidon de mais modifié, lctosénam en
poidre (kait], poudre 3 lever (E4503, E300i, blancs d'ovufs en poudre, ardme naturel dmulsifant [E471), sel, stabibsant
(E415]. Décongeélation: +- 60 min

DF = MUFFIN MIT SCHOKQLADE - TIEFGEFROREN - Zustater: Weizenmehl (mit Kalzium, Essen, Niacin, Thiamin], Zucker,
Rapsol, Wasser, Schokolade (13,0%) (Zucker, Kaksomasse, Kakaabutter, Molkepubver, Emulgator (E122 (SOUJ], Natiirl-
ches Vanille-Aroma), Volleipulver, Traubenzucker, Modiziers Maissticke, Molkepulver, Backidsbmitle! (E4500
ESI1ii), Eweilgubver Natirliches Aroma, Emulatar [E471), Salz, Stabilisator (E415). Auftauen: +/- 60 min

EN - MUFFIN WITH CHOCCLATE \J‘Pi - FAGZEN - Inrechents: wheat fiour (with calcium, won, fiadin, thisin), sug,
rapesesd oil, water, chocofate {13, 1% sugar, cocoa mass, 20003 bulter, whey powder (milk], emulsfier [E322 {sajal] natural
vanilla favouring), whole egg poveder, dextrase, modified com starch, whey powsder (mill raising agent [E4501, ES0111, egq
white powder, natural flavesaring, emubsifier (E471), sal, stablizer (E415). Defrosting: +/- 60 min

[T - MUFFN CON GOCCE [ QOCCOLATO - SURGELATD - Ingresdients farima o Frumento (con calci ferro, nlacin, tiaming),
zucehesn, oo di colza, acqua, ciovcalatn (1,0%) (zcchern, massa di caca, burmg i cacan, siero i batte in palvere, emulsio
nante [£322 (sojal, turaie i vaniglial, uowa inteso in pakvers, destrasio, amido di mais madificate, sio ci lattein
, E501), albume in palvéee, aroma naturale, emulsionarte (E471], ssk, stabdizzante (E415).

Scongelamento: +- 60 min,

Lantmdnnen Unibake Londerasel - Nijverheldsstraat 3 - 81440 Londerzeel - + 32{0) 52315900

£5 - MUFFIN TROCITOS CHOCOLATE - ULTRACONGELADO - Ingredientes: harina de trige (con calcio, hierro,
niacina, fiamin, aztcar, aceite de canala, agua, chacolate (13,0%) (azbear, masa de cacao, mantequilla de caca,
suero de leche en polvo, emulgente [E322 (sojall, aroma natural de vainilla), huevo en polvo, dextrosa,
almiddn de maiz madificado, suero de keche en polvo, gasificante (4504, ES01iil, albumina en polvo, aroma
natural, emulgente (E471), sal, estabdizador (E413). Descongelatcian: +/- 60 min,

FT - MUFFIN PECAS CHOCOLATE - ULTRACONGEADQ - Ingredientes: farinha de trige (com célcio, fermo, niacina,
tiamina, agcar, bleo de colza, Agua, chocolate (13,0%) (agicar, pasta de cacau, manteiga de cacau, soro de leite
em pd, emulsionante [E322 (S0JA]), aroma natural baunilhia), oo em pd, dextrose, amido de mithe modificada,
soro de leite em pd fermento (E4505, ES01), albumina em pd, aroma natural, emulsionante (E471), sal agente
estabilizador {E415), Descongelagio: +/- 60 min
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Enssige - Brenvmwet - Enigy - ’wcn£:mf;euw-E«mqm:b:alsU'- Hkal/ 181K

Vietten - Matieres grasses - Fett - Fat - Grassi - Grasa - Lipidos: [g] g

Waarvan verzadiqde vetien - Dot acides gras satunés - (avon gesattigie Fetmsduren - O which saturates -

[ satur - D s cuales saturadas - Dos quals saturadas {g) 49
KilFryralen - Hydrates de carbine - Kabienhydrate - Carbohydrate - Carbowdati - Hidratos 82 carband: fg| g
Waanvansulters - Dont sy = izwon Zecker - Ofwhich sugar = 4 i pucchert - D boscases amcans - Dos qualsagtians () g
Ewien - Protéiees - Eweil - Protein - Proteine - Proteiras: [ 599
Tout - 5el - Salz - Salt - Sale - Sal: () {48y
Vegels - Hores alimentaies - Balaststoffe - Fibre - Fibra abmentare - Fbra afmentana - Fbea: (g) 179
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T mieda houckaar ot end: 20 o - AG mvmn 13
prefrence rm ‘valre bate - Mindzsters halther bis Ende:
Siebie Schachi efors évd; S b~ D iz
prefarelman; | b - Consumis rafirarmemints
antes te; ver capa - Prefesincia antes do fime ver cafea

Stuks/doos - Piéces/boite - 40 (3,20 kg)

Stich/Karton - Feces/bax -
Pezziscatola -Fiezas/caja
Pecalzaivate:
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gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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