_) Panelux S.A.
14, Rue Strachen . . . .
i L6933 Mensdorf Fiche d'information produit
Tel: (352) 77 90 77 - 1

PANELUX
Produit
N° d'article Panelux 201161
N° d'article client 201161

Huit 100g

Pate feuilletée levée avec une creme ardbmatisée a la
vanille.
Prépoussée, surgelé.

Emballage carton avec inlay (60 x 100 g)
Poids net 6.000 g Dimensions extérieur 398 x 263 x 256 mm
Poids brut 6.351¢g Cartons par palette 63
Hauteur pallete (excl. pal.) 1,79 m
Code EAN | ” ” ||| | ” Codage DLUO JUMM/AA
sl250005 1011610 Codage N° de lot LA JJJ
Conditions de stockage et de transport
DLUO / DLUO minimum apres livraison (jours)  275/183 Conditions de stockage -18°C

Liste des ingrédients

LAIT écrémé, farine de BLE, eau, sucre, graisse de palme, OEUFS, amidon modifié, poudre de LAIT entier, levure, huile de colza, sel
iodé (sel, iodate de potassium), épaississant (E 401, E 412), jaune d'OEUF, stabilisant (E 450), ardbme, huile de tournesol, GLUTEN de
BLE, farine de malt de BLE, émulsifiant (E 472e), farine de SOJA, dextrose, LACTOSE, correcteur d'acidité (E 341, E 262), colorant (E
160a, E 101), agent de traitement de la farine (E 300, alpha-amylases, hemicellulase). (Traces possibles de FRUITS A COQUE,
SESAME)

Mode de cuisson

Préchauffage du four a 170°C. Enlever les produits de I'emballage et laisser décongeler environ 15 min. a température
ambiante. Cuire les produits durant 18-20 min. avec de la vapeur (au cas ou le four n'a pas d'installation a vapeur, il est
nécessaire de vaporiser les produits d'eau avant la cuisson). Ne pas recongeler aprés décongélation!

Valeurs nutritionnelles (par 100 g, calculé)

Energie 233 kcal Protéines 4649 Fibres 0,9g¢
977 kJ Lipides 9,74 Acides gras saturés 4,9g
Sel 0,79 Glucides 31,3 ¢ Sucres 12,6 g

Ce document est produit automatiquement et valable sans signature. Ces informations correspondent a nos connaissances actuelles. Nous nous
réservons le droit d'apporter des modifications dans le cadre de développements technologiques, de développements des produits ainsi que des

modifications des ingrédients.
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