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IT-VIKING ROTONDO SURGELATO

Ingredienti: farina di frumento, acqua, farina di segale, sciroppo, latte in polvere, lievito,
olio di colza, zucchero, glutine di frumento, agente lievitante (E503), sale, lievito (farina
difrumento, acqua, lievito), agente di trattamento della farina (E300, malto d'orzo).
Scongelamento: +/- 30 min

PT - VIKING RODADA ULTRACONGELADO

Ingredientes: farinha de trigo, agua, farinha de centeio, xarope, leite em pd, levedura,
dleo de colza, agucar, gliten de trigo, fermento (E503), sal, levedura (farinha de trigo,
agua, levedura), agente de tratamento de farinha (E300) (cevada maltada).
Descongelaco : +/- 30 min

ES - VIKING RONDA ULTRACONGELADO

Ingredientes: harina de trigo, agua, harina de centeno, jarabe, leche en poivo,
levadura, aceite de canola, azucar, gluten de trigo, gasificante (E503), sal, levadura
(harina de trigo, agua, levadura), agente tratante de la harina (E300) (cebada
malteada),

Descongelacion: +/- 30 min

Stuks/doos - Pidcesiboite - Stick/Karon «
Pezzilscatola - Plezas/caja - Quantidades/caira:

72 (396 kg)

NL - VIKING BROOD ROND DIEPVRIES

Ingrediénten: tarwebloem, water, roggebloem, siroop, melkpoeder, gist, koolzaadolie,
sulker, tarwegluten, rismiddel (ES03), zout, zuurdesem (tarwebloem, water, gist),
meelverbeteraar (E300, gerstemout),

Onidooien: +/- 30 min

FR - PAIN VIKING ROND SURGELE

Ingrédients: farine de froment, eau, farine de seigle, sirop, lait en poudre, levure,
huile de colza, sucre, gluten de ble, poudre a lever (E503), sel, levain (farine de
froment, eau, levure), agent de traitement de a farine (E300, malt d'orge).
Décongélation: +/- 30 min

DE - VIKING BROT TIEFGEFROREN

Zutaten: weizenmehl, Wasser, roggenmehl, Sirup, milchpulver, Hefe, Rapsdl, Zucker,

weizengluten, Backtriebmittel (E503), Salz, Sauerteig (weizenmehl, Wasser, Hefe),
Mehibehandlungsmittel (E300, gerstenmalz).
Auftauen: +/- 30 min
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Conserver a une température inférieure ou égale a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit ayant été décongelé. / Lagerung bei -18°C,
Nach dem Auftauen nich wieder einfrieren. / Stoccaggio a -18°C.
Non ricongelare dopo lo scongelamento. | Mantener congelado a
+18°C un avez descongelado no volver a congelar /
Ininterruptamente a -18°C ou mais frio, Nao voltar a congelar apds

descongelar
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Ten minste houdbaar tot eind: zie doos - A

consommer de préférence avant fin: voire bofte -

Mindastons haltbar bis Ende: Sieho Schachtel-Da  18/08/2015
consumare preferibilmente entro if: vedi box -

Consumir proferentemente antes de: ver caja

Preferéncla antes do fim: ver caixa
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