Artikelspezifikation

Lantmannen
Unibake .
Artikelnummer 224675
Artikelname PLUS BAGUETTEBROTCHEN FITNESS 90G 18CM
Thaw , Bake & Serve

Ausgabedatum: 18-02-2025

Beschreibung

Photo

Zutaten

WEIZENmehl, Wasser, WEIZENvollkornmehl, Hefe, HAFERflocken (2,4%), WEIZENgluten, Jodiertes Salz, Leinsamen
(1,2%), Sonnenblumenkerne (1,2%), SESAMSAMEN (1,2%), Gerésteten WEIZENmalzmehl, GERSTENmalzextrakt,
WEIZENKleie, WEIZENmalzmehl, Enzyme (WEIZEN), Mehlbehandlungsmittel (E300). Dekoration: HAFERflocken (2,9%),
Leinsamen (1,5%), SESAMSAMEN (1,5%), Sonnenblumenkerne (1,5%). Kann Spuren enthalten von: Milch, Eier und andere
glutenhaltige Getreidesorten.

Physikalische Eigenschaften

Einheit Minimum Vorgabe Maximum
Umfang cm 18,0 18,5 19,0
Gewicht g 85,0 90,0 95,0
Lange cm 16,5 18,0 19,5
Breite cm 6,1 6,5 6,9
Hohe cm 4.9 55 6,1
Microbiologische Eigenschaften (Calculated)
Milchsaurebakterien <3000
Hefe/g <500
Schimmel/g <500
Salmonella/25g Abwesend
Enterobacteriaceal/g nvt
Aerobe Mikroorganismen/g < 300 000
Bacillus cereus/g <3000
E.coli/g <50
Koagulase-Pos. Staphylokokken <500
Nahrwert Eigenschaften (Calculated)
Referenzmeng

on 100g e pro 100g (%)
Brennwert (kJ) 1205 kJ 14,3
Brennwert (kcal) 288 kcal 14,4
Fett 589 8,2
- davon gesattigte Fettsduren 0,79 3,7
Kohlenhydrate 46 g 17,5
- davon zucker 1,29 1,3
Ballaststoffe 589 19,2
Eiweil} 1149 22,1
Salz 1,29 20,0

Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal)

Diese Angaben sind vertraulich, und diirfen unter keinen Umstanden reproduziert werden. Angaben sind an Weisungen
gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.
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Lantmannen
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Artikelname PLUS BAGUETTEBROTCHEN FITNESS 90G 18CM
Thaw , Bake & Serve

Ausgabedatum: 18-02-2025

Allergene (Berekend)

Gluten
Glutenhaltiges Getreide (Weizen)
Glutenhaltiges Getreide (Roggen)
Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
Glutenhaltiges Getreide (Kamut)
Schalenfriichte -
Erdnisse -
Mandeln -
Haselnisse -
Walnusse -
Kaschunisse -
Pecanniisse -
Paranisse -
Pistazien -
Macadamianisse -
Milch ?
Eier ?
Soja -
Sesamsamen +
Sulfit (E220 bis E227) (>10 ppm) -
Sellerie -
Senf -
Fischbestandteile -
Krusten- und Schalentiere -
Weichtiere -
Lupine -
- = abwesend ? = mdgliche Kreuzkontamination + = vorhande

+ 4+ 0+ +

Lagerung - und Distributionsbedinqungen
- Ununterbrochen an -18°C oder niedriger.

- Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
- Hoch beladene Paletten nicht aufstapeln.

- Verpackung immer geschlossen halten.

- Paletten nicht aufstapeln.

- 12 Monate haltbar ab Produktionsdatum.

- Verfalldatum ist auf dem Etikett erwahnt.

Verpackung
Priméare Verpakkung:

Typ Beutel: HDPE Beutel
Stiicks/Beutel: 75

Secundare Verpakkung:
Schachtel: Lange:598 mm - Breite:398 mm - Hohe:246 mm
Bruttogewicht: 7 470,00 g
Nettogewicht: 6 750,00 g
EAN Kode: 5413056039750
Stiicks/Schachtel : 75
Beutel/Schachtel : 1

Palletizer:
Typ palette: Europalette
Bruttogewicht: 260,54 Kg
Nettogewicht: 216,00 Kg
Anzahl Schichten pro Palette: 8
anzahl schachtel pro palette: 32
Hohe der Palette inkl. Artikel: 2,11 Mtr

Diese Angaben sind vertraulich, und diirfen unter keinen Umstanden reproduziert werden. Angaben sind an Weisungen
gebunden und daher nicht bindend. Eine aktuelle Version ist auf Anfrage erhaltlich.

Lantménnen
Lantmé&nnen Unibake Londerzee! - Nijverheidsstraat 3 - 1840 LONDERZEEL - Belgium - R

Abdruckdatum: 2026-03-04 Seite:2von 3
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Ausgabedatum: 18-02-2025

Lantmannen
Unibake ]
Artikelnummer 224675
Artikelname PLUS BAGUETTEBROTCHEN FITNESS 90G 18CM
Thaw , Bake & Serve
Warencode
19059030
Backanleitung
Backrichtlinien
Auftauzeit .........................0 ]
Backzeit ..........................:5min
Backtemperatur ..................:170-190°C
Garzeit ...t
Gartemperatur ...................../

Nach dem Auftauen, das Produkt sofort verarbeiten und nicht wieder einfrieren.
Um eine optimale Qualitat zu garantieren, empfehlen wir die fertigen Produkte in 24 Stunden zu verbrauchen, wenn bei
Umgebungstemperaturen (15°C - 25°C) gelagert.
Diese Backrichtlinien sind lauter informativ und miissen dem Typ des Ofens und der Anzahl Produkte im Ofen angepasst
werden. Auch eventuelle Gar- und Auftauzeiten sind abhangig von verschiedenen Faktoren,so wie Raumtemperatur und
Luftfeuchtigkeit. Sind Sie also aufmerksam um die nétigen Anderungen durchzufiihren.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel sagt aus, dass dieses Produkt keine genetisch manipulierten Zutaten, und auch keine
Additive, enthalt, Gbereinstimmend der EU-Vorschrift Nr. 1829/2003 und 1830/2003, beziiglich auf den Markt bringen und
Etikettieren von GMO-Produkten. Dieses Produkt entspricht der Verordnung. Folglich ist ein zusatzliches Etikett (“produziert

mit genetisch manipulierten..”) nicht nétig.
Beschriftung

1§) NL | PLUS PICCOLO FITNESS 90G 18CM | DIEPVRIES
Wit stokbrood met tarwe en haver en met zaden, viokken en pitten. Ingrediénten: tarwebloem, water,
volkoren tarwebloem, gist, haverviokken (2,49}, tarwegluten, gejodeerd zous, lijnzaad (1,2%),
zonnebloempitten (1,2%), d(1,256), g J X
tarwezemelen, tarwemoutmeel, enzyme (tarwe), meelverbeteraar (E300). Decoratie: havervokken
N 2,9%), ljnzaad (1,59¢), sesamzaad (1,5%4), zonnebloempitten (1,5%). Kan sporen bevatten van: melk,
i en andere glutenbevattende granen.

DE | PLUS BAGUETTEBROTCHEN FITNESS 90G 18CM | TIEFGEFROREN
Tutaten: Weizenmehl, Wasser, Weizenvollkarnmehl, Hefe, Haferflocken (2,4%), Weizengluten,
Jodiertes Salz, Leinsamen (1,2%), Sonnenblumenkerne (1,2%), (1,2%), Gertistate
Weizenrmal Izextrakl, Weizenkleie, Weizenmaizmel, Enzymme (Weizen),
Mehlbehandlungsmittel (E300). Dekoration: Haferflocken (2,39%), Leinsamen (1,5%), Sesamsamen
1,5%), Sonmenblumenkeme (1,5%). Kann Spuren enthalten von: Milch, Eier und andere
glutenhaltige Getreidesarten.

"
hl,

IT | PLUS PICCOLO FITNESS 90G 18CM | SURGELATO

Ingredient: farina di frumento, acqua, farina di frumento inteqrale, ievito, flocchi d'avena (2,4%),
qlutine di frumento, sale iodato, semi di lino (1,2%), semi di girasole (1,2%), semi di sesamo (1,2%),
farina di grano maltato tostats, estratto di malto d'orza, crusca di frumento, farina di frumento
maltata, enzimi (frumenta), agente i trattamento della farina (E300). Decorazione: fiocchi d'avena
(2,8%), semi di ino (1,556), semi di sesama (1,5%6), semi i qirasole (1,5%). Pud contenere tracce di:
[atte, vova e altri cereali contenenti glutine.

FR | PLUS PETIT PAIN FITNESS 90G 18CM | SURGELE

Baguette blanche avec blé et d'avoine et avec graines et flocons Ingrédients: farine de blé, eau, farine de blé entie,
eure, flocons d'aveine (2,4%), gluten de blé, sel iodé, graines de lin{s,2%), graines de toumesol (1,2%), graines de
sésame (1,2%),farine de malt de blé grill, extrait de malt d‘orge, son de blé, farine de blé malté, enzyme (ble), agent
detraitement de [a farine (F300), Décoration: flocons d'avoine (2,9%), graines de lin1,5%), graines de sésame
(1,5%), graines de tournesol (1,5%). Peut contenir des traces de: ait, oeuf et autres céréales contenant du gluten,

Voedingswaarde | Valeur nutritionelle | Nahrwerte | Valore nutrizionale Per | Par | Pro 100 g
Energie | Energie | Energia 1205kJ | 288 keal
Vetten | Matiéres Grasses | Fett | Grassi 589
waarvan verzadigde vetzuren, dont acides gras saturés, davon gesatite 079
Fettsauren, di cui acidi grassi saturi

Koolhydraten | Glucides | Kohlenhydrate | Carboidrati 469
waarvan suikers, dont sucres, davon Zucker, di cui zuccheri 129
Vezels | Fibres | Ballaststoffe | Fibre 58g
Eiwitten | Protéines | Eiweifs | Proteine g
Zout | Sel| Salz| Sale 1249
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