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taille de la barquette 0.65cm
 2x Saucisses fraîche "Wainzossis" 

  120g Sauce moutarde
  180g pdt sautées
 100g choux-fleur
 30g sauce béchamelle (lait, roux blanc, muscade, sel, poivre)
 Saucisse rôtie (porc b�uf), sauce MOUTARDE(MOUTARDE), eau, crème (LACTOSE),bouillon de boeuf(SULFITES) roux brun(GLUTEN), pommes de

 terre sautées(beurre, lard maigre(Viande de porc), chou-fleur cuit,sauce béchamel(crème(LACTOSE) eau,fromage râpé (LACTOSE)sel, poivre,
 noix de mouscat.
  

                           430gr + 2 saucisses fraîches 

Note

Progression

Plats préparésSous famille

AlimentationFamille

Niveau(x)

Saucisse fraîche "Wainzossis",sauce moutarde - Pommes de terre 

Fiche de stock rattaché

Catégorie barquette

Poste Prod. Manutantion 

Temps (HH:MM)

Préparation : Aucune Cuisson : 00:10 Repos : 01:00 Montage : 00:10

Allergènes

Qté (Net)Qté (Brut)UnitéDésignation

Ingrédients

1,000 1,000Saucisse fraîche "Wainzossis",sauce moutarde - Pommes de terre sautées - Pièce

0,180 0,180PDT EPLUCHEE CRUE DEMIE FERME LUXEMB.5KG Kilo

0,100 0,100Chou-fleur 30/60    2,5KG Kilo

2,000 2,000Saucisse fraiche Pièce

120,000 120,000   sauce moutarde Gramme

30,000 30,000   Sauce Bechamel Gramme
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