
SAINT ALBRAY GOURMAND ET CREMEUX 200G 
SAINT ALBRAY ROMIG 200G 

Valeurs nutritionnelles moyennes (% des apports quotidiens recommandés)

Réglement UE 1169/2011

Nom du contact Fromageries des Chaumes

Adresse du contact F-64110 Jurançon

Dénomination de vente
fr : Fromage français à pâte molle , à la crème,  au lait de vache pasteurisé
nl : Gepasteuriseerde koemelkkaas
de : Französischer Rahm-Weichkäse aus pasteurisierter Kuhmilch.

Liste des ingredients

fr : LAIT pasteurisé (origine : France), ferments, sel, colorant de croûte : bêta-
carotène. Fabriqué dans un atelier utilisant du lait de vache et de brebis
nl : Gepasteuriseerde MELK, fermenten, zout, korstkleurstof : beta-caroteen.
Gemaakt in een bedrijf waar ook koe-, en schapenmelk worden verwerkt
de : MILCH, Käsereikulturen, Salz, , Farbstoffe beta-carotin in der Rinde.
Hergestellt in einer Käserei, die Kuh-und Schafsmilch verarbeitet.

Allergènes
de : Milch
fr : Lait
en : Milk
nl : Melk

Conditions particulières de conservation
de : Külh lagern zwischen +2 bis+8°C
fr : Conserver à +2°C,+8°C
nl : Koel bewaren +2°C, +8°C

Contenu net unité consommateur 0.200 Kg

Nombre de portions exact 6

Apport de référence

de : Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8 400 kJ/2 000
kcal)
en : Reference intake for an adult standard (8 400kJ / 2000kcal)
fr : Apport de référence pour un adulte-type (8 400kJ/2 000kcal)
nl : Referentie-inname voor een volwassen standaard (8 400kJ / 2000kcal)

Mentions obligatoires complémentaires fr : Naturellement sans Lactose. Source de protéines. Riche en Calcium

Message marketing fr : Fabriqué à Jurançon, Saint Albray est un fromage gourmand, au goût finement
typé et à la texture crémeuse. Saint Albray, prenez goût au fromage.

Service consommateur

Service Consommateurs SAINT ALBRAY® France  

Libre réponse n°55038 - 78019 VERSAILLES CEDEX France

0800 92 920

Site web : www.ilovecheese.be

Réglement UE 1169/2011 Pour 100 g Pour 30 g (portion 30g portion 30g serving  30g
portie 30g )

Energie en KJ 1510 453

Energie en Kcal 365 110

Matières grasses g 33.0 9.9

   dont acides gras saturés g 24.0 7.2

Glucides g < 0.5 < 0.2

   dont sucres g < 0.5 < 0.2

Protéines g 17.0 5.1

Sel g 1.30 0.39

Calcium  mg 550.00 (68.00%) 165.00 (20.00%)
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Le produit n'est pas étiquetable OGM au sens des réglements 1829/2003/CE et 1830/2003/CE
Produit non irradié

Informations sur les substances à caractère allergisant
Du lait et/ou des produits laitiers (incluant le lactose) Contient

Des céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, Kamut ou leur souche hybridée) et
produit à base de ces céréales. Exempt

Des crustacés et produits à base de crustacés Exempt

Des poissons et produits à base de poisson Exempt

Des oeufs et produits à base d'oeuf Exempt

Des arachides et produits à base d'arachide Exempt

Du soja et produits à base de soja Exempt

Des fruits à coque (amandes, noisettes, noix, noix de cajou,noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de
Macadamia et noix du Queensland) et produits à base de ces fruits. Exempt

Du céleri et produits à base de céleri Exempt

De le moutarde et produits à base de moutarde Exempt

Des graines de Sésame et produits à base de graines de Sésame Exempt

De l'anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/l exprimées en SO2 Exempt

Du lupin et produits à base de lupin Exempt

Des mollusques et produits à base de mollusque Exempt

Site de production

Nom FROMAGERIE DES CHAUMES SAS

Adresse 155 avenue Rauski  64110 JURANCON

Téléphone - Fax 05 59 82 50 00 - 05 59 82 50 32

Numéro d'agrément - enregistrement du site de
production FR 64 284 100 CE

Agriculture biologique

Certification bio Non biologique

Autres sigles

Sigles Eco-emballage

Autres certifications

IFS

Fabrication (pasteurisation), affinage, découpe et conditionnement de fromages à
pâte molle et à croûte fleurie, et fabrication (ultrafiltration, pasteurisation), affinage
et conditionnement de fromage au lait de brebis, à pâte molle et à croûte fleurie.
En plus de sa propre production, la société a des procédés et/ou des produits
sous-traités.
Manufacturing (pasteurization), refining, cutting and packaging of soft cheeses
with molding rind, and manufacturing (ultrafiltration, pasteurization), refining and
packing of soft cheeses from ewe milk with molding rind. Beside own production,
the company has outsourced processes and/or products.
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Critères microbiologiques réglementaires

Réglement UE 2073/2005 modifié par le réglement UE 1441/2007
Critères de sécurité des denrées alimentaires
Tout dépassement des valeurs limites pour ces critères entraîne une exclusion de la consommation humaine avec non mise et/ou retrait éventuel du
marché.

Critère Seuil limite Nombre
d'échantillons

Nombre
maximum

d'échantillons
défectueux

Observations

Listeria monocytogenes Non détection
dans 25g

Non détection
dans 25g 5 0 Sortie usine

Enterotoxines staphylococciques
Pas de

détection dans
25 g

Pas de
détection dans

25 g
5 0

Pendant toute la durée de
conservation les entérotoxines
ne sont recherchées que si la

recherche de Staphylocoques à
coagulase positive donne un

résultat > 100000 ufc/g

Critères d'hygiène des procédés
Le dépassement des valeurs limites doit entraîner un plan d'actions correctives.

Critère Seuil limite Nombre
d'échantillons

Nombre
maximum

d'échantillons
défectueux

Observations

Escherichia coli 100 ufc/g 1000 ufc/g 5 2 -

Staphylocoques à coagulase
positive 100 ufc/g 1000 ufc/g 5 2 Déclenche la recherche

d'entérotoxines si > 100000 ufc/g

Une démarche HACCP est en place dans l'entreprise
L'ensemble du personnel a été formé et respecte les bonnes pratiques d'hygiène en vigueur dans la profession

EA-ST ALBRAY CREMEUX 200G-20386000-
3222110030884

2 - 3 juin 2020

SPECIFICATION
PRODUIT

Confidentiel
Edité le 3 mars 2021

Commercialisé par SAVENCIA FROMAGE & DAIRY BENELUX Avenue de la couronne 6 Kroonlaan  6 B - 1050 Bruxelles – Brussel BELGIQUE
3 / 4



Informations logistiques

Unité consommateur Colis Palette

GTIN 3222110030884 03222110030891 03222119016056

Plan de palettisation 29 colis x 11 couches

Nombre de colis 319

Nombre d'UC 8 2552

Dimensions (p x l x h) 104 x 104 x 33  mm 222 x 110 x 154  mm 1200 x 800 x 1844  mm

Volume 0.004 m3 1.770 m3

Poids net 0.200 Kg 1.600 Kg 510.400 Kg

Poids variable Non

Poids brut 0.209 Kg 1.738 Kg 582.782 Kg

Tare 0.009 Kg 0.138 Kg 72.382 Kg

Matériaux de conditionnement
Etiquette Polypropylène (PP) : 0.5 g
Fond de boite / Corset Carton : 6.0 g

Film Polymères autres : 2.0 g
Présentoir Carton : 70.0 g Bois : 25000.0 g

Carton : 3360.0 g

Support palette Palette ISO 1 - EURO 1/1

Expression de la durée de vie jj/mm/aa jj/mm/aa

Expression du numéro de lot

JAAQQQXY (J= Jurançon
(site)_AA(année de

moulage)_QQQ(Quantième de
moulage)_X(incrément  chiffre

)_Y(incrément  une lettre ))

JAAQQQXY (J= Jurançon
(site)_AA(année de

moulage_QQQ(Quantième de
moulage_X(incrément  chiffre

)_Y(incrément  une lettre ))

Type de date d'expiration
marquée Date de Durabilité Minimale (DDM)

Température de stockage Entre 2°C et 8°C

Hygrométrie 85 %

Code douanier 0406909290

Code interne 20386000 20386001 20386002

Libellé facture ST ALBRAY CREMEUX 200G ST ALBRAY CREMEUX 200G X8
FR/EX

ST ALBRAY CREMEUX 200G X8
FR/EX

Durée de vie minimum garantie à
la livraison
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