SMMN12GRASC

Dénomination commerciale :

Dénomination légale :

Référence :

Composition :

Origine :

Description :

Producteur :
Emballeur :

DLC garantie a livraison :

Spécifications d'utilisation :

Allergenes :

DFM Saveurs SA
Rue de I'Avenir 8 - 5140 Sombreffe - Belgique
Avenue de I'Espérance 36 - 6220 Fleurus -Belgique

Saumon norvégien mariné cru gravlax 120g
Saumon norvégien mariné gravlax
SMMN12GRASC

Saumon atlantique ASC (Salmo salar) 95%, sel 2%, mélange d'épices (Poivre, aneth, fenouil), sucre.

élevé en Norvege

Filets de saumon cru salé au sel sec mariné recette gravlax. Conditionné sur plaque cartonnée or/argent,
mis sous-vide.

BE VE6004 CE
BE KF104259 CE
18 jours Conservation : max + 4°C

Le produit doit toujours étre conservé a une température maximale de +4°C. |l est préférable d’ouvrir
I’emballage 20 minutes avant consommation. A consommer de préférence dans les 48 heures aprés
ouverture.

au sens du reglement européen 1169/2011 OGM:

Céréales contenant du gluten - Fruits a coque ? Ce produit et ses
Crustacés - Céleri - constituants ne doivent pas
CEufs - Moutarde ? étre identifiés comme OGM
Poissons + Sésame ) selon les réglements
Arachides N Sulfites ; européens 1829/2003 et

- - 1830/2003
Soja ? Lupin -
Lait ? Mollusques -

+ = présence produit ; - = absence produit ; ? = présence usine

Valeurs nutritionnelles

KJ

Kcal

Matiéres grasses
acides gras saturés
Glucides

sucres

Fibres alimentaires
Protéines

Sel

Données logistiques
Conditionnement
Poids net

PCB

EAN unité de vente
EAN carton

Rédigé le :

Motif de la révision: allergéne

Spécifications microbiologiques fin de durée de

pour 100g vie
1318 Salmonella absence /25g
316 L. monocytogenes <1072 /25g
16,0g Staph Coagulase + 100 ufc/g
2,8g E.coli 10 ufc/g
25¢g
25¢g
<0,5¢g
21,0g
2,7¢
sous vide Dimension carton 310*%220*100mm
120g Colis/couche 11
6 Couches/palette 12
5430003288030 Unités/palette 792
15430003288037 Type de palette Euro (120x80 cm)
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