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DENOMINATION LEGALE OU DESCRIPTIVE DU PRODUIT  
 
 

 
 

 

 
 

 
Conditions de conservation DLC/DLUO (usine) Mode d’emploi 

Au congélateur à -18°C 
NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT 

DECONGELE 
730 jours 

sans décongélation préalable, sortir les 
nems de la barquette. A la poêle : 

chauffez dans votre poêle une cuillère à 
soupe de matières grasses puis désosez-
y les nems. Faites les frire pendant 10mn 
en les retournant régulièrement. Au four 

traditionnel : préchauffez votre four à 
210°C (th 7/8). Disposez les nems dans 

un plat et placez les à mi-hauteur. 
Laissez réchauffer 15mn en retournant à 

mi-temps. 

 
INGREDIENTS 

Ingrédients : Viande de dinde halal 24,9% (origine : France), eau, carotte 12,1%, vermicelle de pois réhydraté 
9,9%, oignon 9,9%, farine de riz 9,7%, germe de haricot mungo 8,5%, chapelure de BLE, sel, huile de tournesol, 
brisure de champignons noirs 0,5%, coriandre. 
 
 
Allergènes majeurs (annexe II règlement INCO n°1169/2011) 
Présence de blé 
 

 
CRITERES MICROBIOLOGIQUES 

Critères de sécurité réglementaires (règlement CE 2073/2005) 
Listeria monocytogenes 

Absence / 25g (tolérance : < 100 ufc /g) 

 
 

VALEURS NUTRITIONNELLES 
moyennes pour  100G 

VALEURS ENERGETIQUES  
moyennes pour 100G 

matières grasses (g) glucides (g) protéines (g) kcal kJ 
9,6 21 7,0 

201 841 dont acides gras saturés (g) dont sucres (g) sel (g) 
1,2 1,4 1,0 

 

CONDITIONNEMENT COLIS 
PALETTISATION 

Palette bois 80 X 120 

GTIN produit 3 512 690 005 199 
GTIN colis 1 351 269 000 519 6 
Code nomenclature 1602 31 80 

Poids net article 280,00 g 
Poids brut article 320,00 g 
Conditionnement Carton avec sachet 

Galettes de riz garnies d'une farce à base de viande de dinde halal, 
de légumes, de vermicelle et champignons noirs, frites et 
surgelées. 
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nombre d’uvc 
/colis 

poids net 
/colis 

poids brut 
/colis 

colis /couche 
couches 
/palette 

Colis /palette 
poids net / 

palette 
poids brut  / 

palette 
8 2,24 kg 2,56 kg 12 12 144 322,56 kg 368,64 kg 

 
 


