
Endproduktspezifikation

PRSPEZ-0142Spezifikationsnummer:

Marke:                                    Abbelen 2x 150g, 300gGrammatur:

70%Fleischanteil

Artikel Basisinformationen

Cheeseburger vom SchweinArtikelbezeichnung:

Gebratene Schweinefleischfrikadelle mit Gouda im Sesambrötchen
Produktbezeichnung:

Zutaten: 53% Frikadelle: 70% Schweinefleisch - z.T. fein zerkleinert, Paniermehl (WEIZENMEHL, Wasser, Salz, Hefe), Wasser,
Zwiebeln, Salz, Gewürze (enthält SENF), Dextrose, Sonnenblumenöl, WEIZENSTÄRKE, Senf (Wasser, SENFSAATEN, Branntweinessig,
Salz, Zucker, Gewürze), HÜHNERVOLLEI; 37% Sesambrötchen: WEIZENMEHL, Wasser, Zucker, Rapsöl, Hefe, SESAM, Salz, getrockneter
WEIZENSAUERTEIG, Emulgator: E472e, Mehlbehandlungsmittel: E300; 10% GOUDA.

Zutaten:

*Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal)
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homogene Frikadelle, elastisch schneidbar

Geschmack:

Geruch:

Konsistenz

braune, krustig-durcherhitzte Frikadelle mit geringem Zwiebelanteil, mit einer Käsescheibe in einem lockeren, hellgelben Sesambrötchen.
Aussehen:

Produktbeschreibung

Eine Packung enthält 2 Portionen. Eine Portion = 1 Stk = 150 g

Besondere Auslobungen:
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Anlieferung Ende MHD

Empfohlene Zuberereitungsart: Mikrowelle

Mikrobiologische Parameter

Zubereitungshinweise (Erhitzungszeit)

21 Tage Restlaufzeit bei  Anlieferung
Haltbarkeit:

Kühllagerung bei +2°C bis +7°C
Lagerbedingung:

Lagerbedingungen

Unter Schutzatmosphäre verpackt

Verpackung

Backofen: Bei 160 °C (Ober- und Unterhitze, vorgeheizt) 12 min erhitzen.  Mikrowelle: Bei 600 Watt 60 sec erhitzen.    
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