Cappelleti farci au jambon fumé, coulis de tomate au basilic

Famille Alimentation
Sous famille Plats préparés

Catégorie  barquette

Poste Prod. Cuisine chaude

Niveau(x)

Note

POIDS Barquette : 575 GR
Fiche de stock rattaché

Progression

Taille barquette 0,55

350g Capeletti

200g coulis de tomate

1 tranche de Jambon en lamelle

10g copeau de parmesan ( 10 copeaux)

5g de pesto vert en ( en godte)

Cappelleti(BLE/GLUTEN) Jambon fumé(Viande de porc, poivre, sucre, raiffort, echalotte, ail, cummin,
moutarde,cellerie, dextrose, oignon, poireau, genévier, clou de giroffle, feuille de laurier), coulis de tomates, ail, sel,
sucre, poivre, basilic fraiche, copeau de parmesan (LACTOSE)

Temps (HH:MM)

Préparation : Aucune Cuisson : Aucune Repos : Aucun Montage : Aucun
Allergénes
Ingrédients
Désignation Unité Qté (Brut) Qté (Net)
Cappelleti farci au jambon fumé, coulis de tomate au basilic
Jambon fumé maison Tranche 0,000 0,000
CAPPELLETTI PROSCIUTTO 1KG Kilo 0,350 0,350
PARM. REGGIANO BERTINELLI MIN.15M. 300GR Gramme 0,010 0,010

‘ Pesto maison ‘Gramme 5,000 ‘5,000
| Coulis de tomate basilic Kilo 0,250 0,250
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Beurre 5KG Kilo 0,005 0,005
OIGNON COUPE 2.5 KG SURG. Kilo 0,010 0,010
Ail vrac Kilo 0,001 0,001
TOMATE PELEE 4/4 Boite 0,000 0,000
BASILIC BARQUETTE 20 GR Gramme 1,000 1,000
SUCRE SEMOULE S2 25 KG (EU2) Kilo 0,001 0,001

concentré de tomate ‘ Kilo

Paprika ‘ Gramme
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