MQWI Colin d'Alaska MSC,
Tanagra, L.F., pané et
prefrit, 125¢g

SPECIFICATION PRODUIT COMMERCIAL

Colin d'Alaska MSC, Tanagra, pané et préfrit, L.F., 125 g

Congelé
Sans aréte
MSC

Description produit:

portions de blocs de filet de Lieu d'e IAlaska MSC, sans peau, pauvre en arétes, formé en moule, enrobé d'une panure et
préfrit, cuit a coeur, moyenne par portion de 125 g, tolérance 85% +/- 10 g (115-135 g) et 100% +/- 15 g (110-140
g),surgelées

Déclaration d'ingrédients

Ingredients: Colin d’Alaska (70%) (poisson), panure (blé), huile de tournesol, farine de blé, amidon de blé modifé, sel,
dextrose, gluten de blé, poudre de lactosérum (lait), poudres a lever (E450, E500), acide citron (E330), épaississant (E415)

Allergénes légaux

Allergéne celeri Absent
Allergene gluten Présent
Allergéne crustacés Absent
Allergéne oeufs Absent
Alergéne poisson Présent
Allergene lupin Absent
Allergéne lait Présent
Allergéne mollusques Absent
Allergéne moutarde Absent
Allergene arachides Absent
Allergéne graines de sésame Absent
Allergéne soja Absent
Allergéne sulphite Absent
Allergene fruits a coque Absent
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Déclarations

Ce produit ne contient pas d'ingrédients soumis a |'étiquetage obligatoire selon la directive EC 1829/2003 et 1830/2003.

Ce produit, ni aucun ingrédient n'ont été traités avec un rayonnement ionisant (comme indiqué dans la directive 1999/2/EC).

Informations poisson/fruit de mer
- Nom scientifique Theragra chalcogramma

colin d'Alaska
péché
Eau ajoutée Non
Zone de péche
FAO 61 Pacifique, Nord-Ouest
FAO 67 Pacifique, Nord-Est

Chaluts

Informations additionnelles

Sans aréte: maximum 1 aréte/kg, maximum 1 cm de longueur
MSC
Surgelé, aprés décongélation, ne pas recongeler

Méthode de préparation

Four a régénération: 60 minutes a 115 °C
Le mode de préparation peut varier selon le genre de four, le produit doit étre cuit sufisamment avant consummation.

Unité d'emballage de consommation:

Poids net 5000 g
E-norme Oui

Poids, par piece 125¢g
Minimum poids par piéce 110g
Maximum poids par piece 140 g

Information de poids:
Matériaux d'emballage: OMD 5 kg. high
5 kg. sac blue 430/165 * 580

Le matériau d'emballage est conforme aux dispositions du reglement (CE) n ° 1935/2004. Concernant est
également en conformité avec le réglement 10/2011 / CE.

Durée de vie sur étagére:

Durée de conservation a production 365 jours

Conseil de stockage Conserver au congélateur a -18°C
Durée de conservation a -12°C 1 mois

Durée de conservation a -6°C 1 semaine

Indicateur de durée de conservation A consommer de préférence avant MM/YYYY
Microbiologie:
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MQAQWI Colin d'Alaska MSC,
Tanagra, L.F., pane et
prefrit, 1259

Unité But Tolérance Fin de durée de conservation
Total plaques aérobies (30°C) /g9 10.000 100.000 1.000.000
Coagulase positive staphylococcus /g9 100 100 100
E. coli /g9 10 100 100
Listeria monocytogenes absent/25 g, 100/g 100/g

si positive <10/g
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Information nutritionnelle

% apports de
/100G Par portion = 125g > app
Energie 801 kJ 1001 kJ 11,9 %
191 kcal 239 kcal 11,9 %
Matiére grasses: 9,19 11g 16,3 %
Acides gras saturés 1,19 1,39 6,7 %
Acides gras mono-insaturés 2,5 g
Acides gras polyinsaturés 55¢g
Glucides: 1749 219 8,0 %
Sucres 09g 1,19 1,2%
Fibres alimantaires 0,59
Protéines 1049 13g 26,1 %
Sel 1,29 1649 25,8 %
Matiere grasses, trans O0g

* Apport de référence pour un adulte-type 8400kJ/2000kcal

Information d'entreprise

Entreprise Mowi Lemmer BV

Vuurtorenweg 12
NL 8531 HJ Lemmer

Responsable de qualité Jerisa Bouwhuis
VE n° NL-6036-EG
Mowi Lemmer BV est certifié IFS

MSC-C-50356
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